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N1ezapomn1any smak
szampana Météyer Pére et Fils
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,» Champagne” to stowo zrozumiate we wszystkich jezykach swiata. Kojarzy sie z zabawq, Smiechem,
radosciq. Szampanem delektujq sie politycy, artysci, biznesmeni, a takze zwykli ludzie. Najpickniejsze
wydarzenia, Swieta, okazje, spektakle, imprezy nie mogq sie odby¢ bez tego , krélewskiego trunku”

Pierwsze krzewy winne w rejonie Szampanii posadzili Rzymianie.
Jednak uprawa winoro§li przetrwata dzigki staraniom kleru. Za pano-
wania Henryka IV utrwalito si¢ w Paryzu okreslenie ,,wino szampanskie”,
ale w regionie ta nazwa przyjmowala sig trudno, poniewaz stowo
~champagne” oznaczalo nieuzytki nadajace sig tylko na pastwiska
dla owiec. Gdy winiarze zauwazyli, ze wina szampanskie Zle dojrzewaja
w beczkach — zaczeto butelkowanie. Wprawdzie zachowano aromat,
ale w zamian szampan stal si¢ naturalnie gazowany. Ta cecha musowa-
nia przysparzata wielu trosk winiarzom, do tego stopnia, Ze szampan
nazwano ,winem diabelskim™ lub ,wystrzeliwaczem” z powodu wy-
strzeliwanych pod ciSnieniem korkéw. Dopiero Dom Pérignon, mnich
opactwa benedyktynskiego w Hautvillers, poprawil jako$¢ i wyelimino-
wal niektore wady wina. Takze
Dom Pérignon wprowadzit
uzywanie korka z dgbu, przy-
wiagzanego do butelki wiok-
nem konopnym nasyconym
olegjem, co pozwalalo winu
zachowaé $wiezo$¢ 1 piane.
Ponadto kazat wzmocni¢ bu-
telki, aby unikna¢ ich pgkania.

Szampan £ tradycjq

Znakomitej jakosci szam-
pan, na rodzinnych gruntach
produkuje Champagne Météyer
Pére et Fils. Tradycja eksplo-
atacji sigga pigeiu pokolen.
Winnice rozciagaja si¢ na po-
ludniowej stronie doliny rzeki Marne, w trojkacie migdzy Reims, Epernay,
i Chéateau-Thierry. Dla calej rodziny praca jest pasja, w ktora wkiada
si¢ odziedziczone rzemioslo, ale przede wszystkim serce. Wszystko
zaczeto sig od Pierre'a Clément , winogradnika w Trélou, ktory
odziedziczyt hektar winnic od swojego tescia Arthur'a Narcy. Pierre
Clément byt pierwszym w okolicy, ktéry zainstalowal wlasng prase
o pojemnos$ci 2000 kilograméw. Dla swojej miejscowosci, wycisnat
za jej pomoca roéwnowartosé 156 sztuk wina (1 sztuka — 205 litrow).
Jego syn Jean kontynuowat tradycje rodzinng, przejmujac 1 ha 50 winnic.
Jean pomnozyl swoje dobra, sk‘upujqc I wymieniajac grunty. Zieé¢
Jean'a Clément — Jacky Météyer, nie pochodzit z rodziny winogradnikéw,
ale kochajacy naturg postanowit ze swoja zona, corka Jean'a Clément,
pozosta¢ w $rodowisku winogrodnikéw i kontynuowaé tradycje rodzinne.
Jacky Météyer systematycznie powigkszal firme, skupujac i wymieniajac
grunty i winnice. Obecnie szefem rodzinnej firmy jest Franck Météyer,

syn Annette Clémént i Jacky Météyer. Absolwent szkoly winograd-
niczej, ma ambitne plany rozwoju winnic, ktére uprawia. Franck Météyer
poslubit Anng, Polke, ktéra stara si¢ pozna¢ tajemnice ,szlachetnego
trunku”. Anna zamierza rozpropagowaé szampana w Polsce. Pomaga
jei w tym znajomo$¢ polskiej kultury oraz polskojezyczna strona
internetowa  (www.champagnemeteyer.com). W listopadzie planuje
urzadzic w Warszawie 1 Krakowie degustacje dla dystrybutorow
i potencjalnych odbiorcéw szampana.

Uznanie i prestiz

Champagne Météyer Pére et Fils ma ugruntowang marke i renome.
Swiadezy o tym przynaleinosé do federacji ,,Champagne de Vignerons”
(szampan winogradnikéw), RM (Récoltant Manipulant), ktéry we Francji
jest zaliczany do wyzszej klasy produktéw. Nalezy rowniez do bardzo
waskiego grona ,,Vigneron Independant”, ktére promuje wylacznie wina
i alkohole przestrzegajace okre§lone warunki produkeji, konserwacji
i handlu. We Francji Champagne Météyer Pére et Fils dociera wylacznie
do prywatnych osob, sklepéw z alkoholami, bardzo dobrych restauracji
i ,,gwiazdkowych” hoteli. Jeli kto§ ich zasmakowat nigdy nie zapomni
wyjatkowego smaku i aromatu. Co roku pelna po-
mystow i energii rodzina Météyer stara sig zapro-
ponowac co§ nowego — o zaskakujacym smaku, ory-
ginalnym wygladzie, niepowtarzalnej jakosci. W ten
spos6b akcentuje otwartos¢ na rynek. Champagne
Meétéyer Pére et Fils z przyjemnoScia udostgpnia
klientom i turystom swoje piwnice oraz muzeum,
w ktorym znajduje sie bardzo rzadka kolekcja narzedzi
i maszyn. Otwartos¢ rodziny wyraza sic takze
w urzadzaniu degustacji i dni otwartych, a przede
wszystkim w polskiej go$cinnoci.
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