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Un musee famlhl .

\du champagne .

e

Des la porte franchie, la magie du lieu opére. Le visiteur commence un voyage dans le temps a la
découverte d’un petit bijou familial : le musée de la vigne et du vin de Franck et Anna Météyer, a
Trélou-sur-Marne. Un musée ou I'art et le champagne sont intimement liés...

‘image est pour le moins pitto-

resque : les membres d’'une méme

famille posent pour une séance

photo lors d’un moment capital
de l'année, les vendanges. Rien d’excep-
tionnel, & un détail prés: tous ont revétu
des habits d’antan. Bagnolet, longue jupe,
tablier champenois, chemise liquette, petit
gilet, ceinture de flanelle, casquette... rien
ne manque 2 la tenue de travail pour re-
vivre une période révolue dont I'écho ré-
sonne encore aujourd’hui 4 travers la visite
de ce musée. Cette reconstitution a eu lieu
en 2006 et avait pour cadre le vignoble de
la Vallée de la Marne. Elle met en scéne
plusieurs générations de la famille Météyer
qui se sont volontiers
prétées au jeu, autant  la
vigne qu’au pressoir, afin
de témoigner de la vie
des vignerons au début
du XXesiecle. Cest  travers cet exemple
que réside tout esprit du musée : mettre
en scéne le passé pour le faire renaitre au
présent.

Avec son accent slave typique, Anna,
originaire de Pologne, a I'Ame artistique.
Elle est également vice-présidente du club
Meunier Institut pour la promotion de ce
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Mettre en scéne
le passé pour le faire quisition de trois outils:
renaitre au présent

cépage. Son mari Franck a I'amour de la
terre, porteuse des fruits servant a I'élabo-
ration de ses différentes cuvées. Il est éga-
lement aux yeux de son épouse un artiste
déployant tous ses talents pour créer ses
champagnes. Héritier de 'exploitation fa-
milial, il est issu d’'une longue lignée de vi-
ticulteurs de Trélou-sur-Marne et ce, de-
puis 1860. Son arriére-grand-pére, Pierre
Clément, fut le premier de ce village 4 ins-
taller un pressoir en 1929. Récoltant-ma-
nipulant, Franck est adhérent  la Fédé-
ration régionale des caves particuliéres de
Champagne et voue une véritable passion
également pour les objets de collection de
son musée.

Cet engouement pour
Iancien est né aprés l'ac-

une barre 3 débarder les
paniers mannequin, un
bossin qui est un tire-bouchon démultiplié
sur pied et une guérite a dégorgement. Ces
piéces proviennent d’un vigneron de Tré-
lou qui a contribué a Pagrandissement de
Iexploitation en signe de reconnaissance
a la famille Météyer. Elles étaient desti-
nées A décorer la salle de réception, mais le
virus de la collectionnite a incité Franck A
poursuivre sa quéte de nouveaux trésors du

passé dont certains viennent de I'héritage
familial.

En mars 2006, Dominique Fleury, alors
vice-présidente du SGV pour l'Aisne, a
inauguré le musée. Situé sous le hall d’ac-
cueil, cette petite salle aura un prolonge-
ment plus tard dans la cave de stockage.
Les premiers visiteurs sont notamment
leurs amis et clients. Le projet est ainsi de-
venu réalité avec l'objectif de présenter les
étapes de I'élaboration du divin nectar, des




vendanges 4 'expédition, en montrant tout
le savoir-faire d’autrefois.

Chaque outil a une histoire et a sa
place dans une période allant de la fin du
XIXesiecle aux années 1970. Tous ont été
restaurés et sont en état de fonctionne-
ment. Certains sont manipulés lors d’une
démonstration, trés appréciée du public.
Comme par exemple cette machine ser-
vant A redresser agrafe retirée du bou-
chon de la bouteille 3 son ouverture. Ou
encore cette boucheuse A maillet de 1863.
Ces pieces sont les actrices de ce musée et
mettent en scéne le champagne. Com-
bien sont exposées ? Franck n’en a aucune
idée, méme il a en mémoire l'origine de
ses trouvailles: de collectionneurs, salles
de vente, brocantes ou tout simplement
d’amis. Il est d’ailleurs 2 la recherche d’an-
ciens outils qui compléteraient sa collec-
tion actuelle. Certains objets sont uniques
puisque fabriqués par les vignerons eux-
mémes. Le plus vieux est un calice en bois
du XVIIIesiecle, précieusement conservé
et dont un exemplaire
plus récent est exposé en
salle. Ce calice, appelé
aussi calebotin, était utilisé
pour y placer la bouteille
afin de la maintenir le plus solidement pos-
sible pendant le ficelage du bouchon. Un
coup de coeur.

Dautres sont rares telle cette machine 2
démasquer, permettant de fractionner la
partie cristallisée dans le vin 4 I'aide de pe-
tits frappeurs métalliques. Autre fierté : des
chaines pour nettoyer les tonneaux, dont
l'une avec des sculptures en forme de fiits.
Une impressionnante série de flacons de
différentes époques attire le regard en haut
d’étageres. Les plus anciens ont été soufflés
3 la bouche et ont des bagues carrées. La
famille possede également
lensemble de la gamme
des flaconnages, allant du
1/8¢ au Melchisédech (30
litres). Cette collection a
été prétée a l'occasion du
festival «Champagne et
Vous!» auquel participent
Franck et Anna en qualité
de membres de Iassociation
des Ambassadeurs du terroir
et du tourisme en Vallée de
Marne. A travers cet événe-
ment viti-culturel remar-
quable et réussi, c’est tout le
sud de l'Aisne qui sort peu
4 peu de 'ombre pour bril-
ler en tant que «Terre de

Des travaux
d'agrandissement
sont prévus

Champagne », forte
de richesses patrimo-
niales et culturelles.

La famille Météyer
souhaite  également
apporter sa pierre a
édifice de la recon-
naissance de ce ter-
ritoire. Elle entend
sadapter a4 la de-
mande de ses visiteurs
en leur proposant, s'ils
le souhaitent, un pro-
gramme pour passer
un agréable séjour
dans cette partie de
la. Champagne. La
section locale des vi-
gnerons de Trélou a
par ailleurs inauguré
deux sentiers de randonnée pédestre pro-
pices a attirer les passionnés a la découverte
de ce terroir et de ses curiosités, dont le
musée.

Auréolé du label Vignobles & Décou-
vertes, décerné en sep-
tembre dernier, le cham-
pagne Météyer a toujours
eu le désir de recevoir ses
clients et visiteurs dans un
esprit convivial et chaleureux, pour que le
moment passé soit mémorable pour cha-
cun. «Je regois les gens comme j’aimerais
étre recue », précise Anna dont la jovialité
est communicatrice. Le bouche-a-oreille
fonctionne 3 merveille. Des liens se tissent
et des amitiés se nouent. « Avec notre livre
d’or, nous avons fait le tour du monde sans
sortir de chez nous», ajoute-t-elle. En ef-
fet, les nations des quatre coins de la pla-
néte sont représentées : Chine, Etats-Unis,
Cbte d’Ivoire, Brésil, Russie, Australie...
avec une majorité de touristes des diffé-
rentes régions de I'Hexagone, puis des
Belges, Suédois, Allemands et Hollandais.
Sans oublier les Polonais. Lors de la venue
d’un car de touristes de Paris, Anna leur a
réservé une surprise de taille: I'organisa-
tion d’une dégustation dans la plus grande
et plus belle salle de réception qui soit: le
vignoble de la Champagne ! Une origina-
lité qui en a séduit plus d’un. Sa facilité de
patler plusieurs langues offre 2 Anna I'op-
portunité de communiquer avec le plus
grand nombre. Elle met également  pro-
fit sa formation artistique pour créer une
passerelle entre le champagne et la culture.
Des personnalités du monde du sport et du
spectacle n’ont pas tari d’éloges sur ce mu-
sée : Bernard Hinault, Richard Sanderson,
Franck Dubosc, Paul Belmondo...

« On n'imagine pas que le métier de

vigneron soit aussi exigeant et prenant et
que la fabrication du champagne demande
autant de manipulation. Clest ce genre
de remarques que nous entendons sou-
vent lors des visites », souligne Franck. Les
questions fusent, témoignant de l'intérét
du public pour le divin nectar qui léve un
voile sur ses secrets.

Vu Pétroitesse du musée, il a été décidé
d’entreprendre des travaux d’agrandisse-
ment, sans géner les visites. Nouvelle salle
de réception plus vaste pour I'accueil des
touristes, avec le projet d’organiser des ex-
positions artistiques et des initiations 2 la
dégustation par exemple. Mais aussi amé-
nagement de la cave familiale ot sera pré-
senté le travail de la vigne, sans oublier le
greffage 3 l'ancienne.

« Qui sait déguster ne boit plus jamais de
vin mais gofite des secrets », aimait dire Sal-
vador Dali. Nul doute qu’aprés la visite de
ce musée familial, le champagne de cette
maison sera savouré différemment, chargé
de souvenirs d’instants chaleureux. l

Michel Haumont

Champagne Météyer Pere et Fils

39 rue de I'Europe a Trélou-sur-Marne
Musée ouvert toute 'année,

sur rendez-vous. Tél.: 03237026 20
champagnemeteyer.com

X Anna et Franck Météyer
dansleur musée de la vigne
et du vin.

A Une piéce unique:la
machine a démasquer.

<€ Le musée comporte des
outils allant de la fin du
XIXesiécle aux années 1970.
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